
Balade gourmande du bout des doigts

Première étape gustative

Le Pâté en croûte d’Aurélien ( suppl
5E)

ou
L’Oeuf cuit à 63°C

Panais, vanille et sarrasin

Le Sandre
Rôti lentement, endives et miel de Pays

Le paleron de Boeuf Fin Gras du Mezenc
En effiloché comme une raviole, émulsion à

l’artisou

Fromages d’ici ou faisselle fermière ( suppl
5 E)

La fraise dans tous ses états
ou

La Rhubarbe et l’amande, touche de sureau

Menu Capitolien

Menu en 5 temps   38 Euros
(Poisson ou Viande)

Menu en 6 temps   48 Euros
(Poisson et Viande)

Toutes nos viandes sont d’origines française
Prix nets, hors boissons, taxes et service compris


