Menu des Sucs

Le Pteé en crolite o' Aurélien

o
L truite “Murgat” marinee
Jelleraves, pamplempusses el grenades

Les St Jacques des cotes Bretonnes
Jpughells a sulsyfis ol subayon noiselles

Le Pigeon “Mieral”
ézfme’ au mielel gpices
lavall sur le navel

Fromages d'ici (suppl 7 £)
ou faisselle fermiére ( suppl 5 )

Fn attendant le dessert...

| Zeste d’Agrumes
Il en //d/ciez// avec 6 clinon, /zz/n//mmw el wrange

allié 4 un carvslte cake el mertngues pour (1 dbuceur

ou
e Chocolat
Jan8 (& Souvenir a une viennsiserie, un cremeur
m/ﬂm/zz/ﬂ/z/m/f u //M/ze’ N0L5eleSs Imalsen, une j/d&é
crowssanl

Menu en 3 temps 60 Euros

(Guirde 5t Facques ou Pgesn , desserl au
choir)

Menu en 4 temps _70Euros
(Gnirde I7 Facques el Pigeon, desserl au
chox)

Gloutes noa viandes sont dotigined framgacde

Sk wetd, /ord boiddond, tajed et dervice comptid



jourmande du bout des doigts
DI KKLLL-
emiere étape qustative
DI~
Entée |
OIS
Entrée 2
OIS

Poisson
DM KKKLLL-
Viande
! DKL
b Pause fraicheur
¢ DI KLLL-
Fromages d'ici ou
faisselle fermiere
D)KL
attendant le dessert...

DI KKKLLL-

Dessert

nuen 9temps 90 Euros

Weny Surprise serd propose

live se deroutera en 9 lemps, gue le Chef

vclion ds produtls ale moment el de son
wngpiralion/

Toasse3 VoUS Julder..




' Wm /W gowmert

Plat et dessert .. &‘. '
75 Euros o\ j;
Entrée, plat et dessert’
18 Euros / )4

-
g

Les Graines semeées dans I'enfance

developpent de profondes racines !

)
/ /

///{2

@mmde@awé%mde@mmmmn

et ded accontpagrernentd

S Vat CChawd dee moment

eddert durpiide

Toutes nos viandes sont d’origine
francaise

Prix nets, hors boissons , service
compris



